
Wir kochen frisch, saisonal und mit dem, was die Region
gerade zu bieten hat. Deshalb kann es immer wieder kleine 
Änderungen oder besondere Empfehlungen geben.

Unsere Speisekarte ist aktuell bewusst kompakt gestaltet. 
So können wir dem großen Interesse rund um unsere 
Eröff nung gerecht werden, die Qualität unserer Gerichte 
auf höchstem Niveau halten und unserem neu zusammen-
gestellten Küchenteam die nötige Zeit geben, sich als 
Mannschaft optimal einzuspielen. Mit zunehmender 
Erfahrung und eingespielten Abläufen werden wir 
unsere Karte Schritt für Schritt um weitere 
hochwertige Gerichte erweitern.

Sprecht unser Team gerne an – wir beraten Euch
bei Allergenen, Unverträglichkeiten 
und individuellen Wünschen.



Unser Jausen 
Frühstück

Wurst Jause 14,50

mit frischem Brot und Butter, 
dazu verschiedene Tiroler Wurstspezialitäten

Käse Jause 14,50

mit frischem Brot und Butter, 
dazu verschiedene Käsespezialitäten

Süße Jause 14,50

mit frischem Brot und Butter, dazu verschiedene süße Spezialitäten 
sowie eine kleine Portion Obstsalat

Gemischte Jause 14,50

mit frischem Brot und Butter, 
dazu verschiedene Wurst-, Käse- und süße Spezialitäten

Gerne bringen wir Dir gegen einen Aufpreis von 0,50 € 
eine weitere Scheibe Brot.

Täglich 09:00 – 14:30 Uhr (Samstag und Sonntag ab 10:00 Uhr)



Unser 
Frühstück

Rührei aus 2 Eiern, dazu 
Brot & Butter 7,50

wahlweise auf Tiroler Speck + 2,50

Käsebrot 6,50

belegt mit Heumilchkäse und saisonalem Grünzeug

Obstsalat pur 8,50

heimisch, saisonal und ein bisschen exotisch

Naturjoghurt mit Obstsalat 
und Fruchtmark von 
Waldbeeren 9,50

(vegan möglich)

Zwei Spiegeleier in der 
Pfanne dazu frisches Brot & 
Butter 7,50

wahlweise auf Tiroler Speck + 2,50

Hausgemachtes Brot 6,50

mit Tiroler Schinken und selbstgeschobenem Braten

Täglich 09:00 – 14:30 Uhr (Samstag und Sonntag ab 10:00 Uhr)



Unsere  
Mittagskarte

Frittatensuppe 6,00

vom Rind

Spaghetti Bolognese  16,50

gezupft aus der geschmorten Rinderbeinscheibe, 
dazu geriebener Parmesan

Dreierlei Hausbutter 7,00

Tomaten-, Kräuter- und Frühlingsbutter, 
dazu frisch gebackenes Brot

Tomatensuppe 6,00

mit geröstetem Hausbrot

Spaghetti mit Tomatensoße 9,00

wahlweise mit Parmesan + 2,00

Täglich 12:00 – 14:30 Uhr



Unsere 
Mittagskarte

Schnitzel Wiener Art mit 
Preißelbeeren & Beilagensalat 19,50

wahlweise mit
+ Pommes Frites [oder]
+ Bratkartoffeln [oder]
+ Petersilienkartoffeln [oder]
+ Kartoffel-Gurkensalat [oder]
+ Tiroler Krautsalat

Backhendl 18,00

mit Kartoffel-Gurkensalat

Gemischte Tiroler Salatplatte 
mit unserem frischen Hausdressing, 
dazu zwei Scheiben Brot.
pur 13,50
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 18,50
mit Fetakäse 16,50

Täglich 12:00 – 14:30 Uhr



Frisch gebackene Waffeln
Natur oder mit Puderzucker  5,50
+ mit Schlagobers + 1,50
+ mit Vanilleeis + 1,00
+ mit heißen Kirschen + 3,00
+ mit allem + 5,00

Kaiserschmarrn 
mit Apfelmus und wahlweise mit oder ohne Rosinen (vegan möglich)
Frisch zubereitet – daher ca. 30 Minuten Vorlaufzeit
klein 9,50
groß 13,50

Kaffee &
Mehlspeisen

Täglich 12:00 – 16:30 Uhr

Hausgebackener Blechkuchen
(täglich wechselnd)
je Stück 4,50
mit Schlagobers 6,00



Madln &
Buben

Täglich von 12:00 – 14:30 Uhr und ab 17:00 Uhr
(für Kinder bis 12 Jahre)

Nudeln 7,50

mit Tomatensoße

Hähnchenschnitzel 9,00

mit Pommes Frites

Hähnchennuggets 9,00

mit Pommes Frites

Spätzle 9,00

mit Bratensoße

Mayo oder Ketchup je 0,50

Räuberteller gratis

Pommes 4,50



Der Abend beginnt.

Ab 17:00 Uhr gilt unsere Abendkarte auf den folgenden 
Seiten. Unsere Frühstücks- und Mittagsgerichte 
verabschieden sich dann für heute aus der Küche und 
sind ab diesem Zeitpunkt nicht mehr bestellbar.

Freut Euch auf unsere Abendgerichte und lasst Euch 
von unserer Auswahl inspirieren.

Schön, dass Ihr da seid – lasst es Euch gut gehen.
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Vorspeisen  
& Salate

Rindercarpaccio 17,00

mit Rucola, Parmesan, Zitrone, Olivenöl, Salz und frischem Pfeffer

Hausgemachter Krautsalat 4,50

weiß oder rot (vegan)

Bruschetta der Saison 8,50

mit 3 Scheiben geröstetem Baguette

Abendkarte, täglich ab 17:00 Uhr

Dreierlei Hausbutter 7,00

Tomaten-, Kräuter- und Frühlingsbutter, 
dazu frisch gebackenes Brot

Frittatensuppe 6,00

vom Rind

Tomatensuppe 6,00

mit geröstetem Hausbrot

Gemischte Tiroler Salatplatte 
mit unserem frischen Hausdressing, dazu zwei Scheiben Brot
pur 13,50
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 18,50
mit Fetakäse 16,50



Hauptgänge
Abendkarte, täglich ab 17:00 Uhr

Tiroler Gröstlpfanne 18,50

Bratkartoffeln, Zwiebeln, Speck und zwei Spiegeleier

Gemüse-Gröstlpfanne 18,50

Bratkartoffeln, Zwiebeln und zwei Spiegeleier (vegan möglich)

Gebackener Tagesfi sch  auf Anfrage

mit Kartoffel-Gurkensalat und Sauce Tartar

Geschmorte Ochsenbacke 27,00

mit Buttergemüse und Kartoffelstampf

Kalbsschnitzel in 
handgeriebener, hauseigener 
Brotpanade mit Preiselbeeren 
& Beilagensalat 27,00

wahlweise mit
+ Pommes Frites [oder]
+ Bratkartoffeln [oder]
+ Petersilienkartoffeln [oder]
+ Kartoffel-Gurkensalat [oder]
+ Tiroler Krautsalat

Backhendl 18,00

mit Kartoffel-Gurkensalat

Käsespätzle 16,50

mit Röstzwiebeln und kleinem Beilagensalat (vegan möglich)



Nachtisch
Täglich ab 17:00 Uhr

Hausgemachter Tiroler 
Apfelstrudel  8,50

mit Vanillesoße oder Vanilleeis (vegan möglich)

Cup Dänemark  8,00

Zwei Kugeln Vanilleeis mit Sahne und warmer Schokoladensoße

Kaiserschmarrn 
mit Apfelmus und wahlweise mit oder ohne Rosinen (vegan möglich)
Frisch zubereitet – daher ca. 30 Minuten Vorlaufzeit.
klein 9,50
groß 13,50


