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Wenn drauf$en die Tage kiirzer werden
und es im Hald langsam ruhiger wird, darf es
drinnen umso gemiitlicher werden.

Unsere Kiiche begleitet Fuch durch den Herbst

und Winter mit ehrlichen, herzhaften Gerichiten,
warmenden Aromen und allem, was die Saison gerade
Schones hervorbringt. Wir kochen frisch, mit viel Liebe
und bevorzugt mit Zutaten aus unscrer Region.

Deshalb darf sich unsere Karte auch immer wieder

ein wenig verandern - je nachdem, was gerade wachst,
geerntet wird oder uns besonders gut gefallt.

Neben unseren Gerichten auf der Karte gibt es
deshalb immer wieder saisonale Empfeblungen und
kleine Besonderheiten. Fragt unser 1eam gerne danach.

Und natiirlich sind wir auch bei Allergenen,
Unvertraglichkeiten oder individuellen Wiinschen
fur Euch da. Sprecht uns einfach an.

Denn am Ende geht es fiir uns nicht nur darum, was auf
dem Teller liegt. Sondern um eine gute Zeit miteinander,

ums Geniefden und um dieses schone Gefuhl:

Hier bin ich willkommen.



Wurst Jause

mit frischem Brot und Butter,
dazu verschiedene Tiroler Wurstspezialitdten

Kase Jause

mit frischem Brot und Butter,
dazu verschiedene Kd&sespezialitdten

Sufde Jause

mit frischem Brot und Butter, dazu verschiedene suf3e Spezialitéten
sowie eine kleine Portion Obstsalat

(Gemischte Jause

mit frischem Brot und Butter,
dazu verschiedene Wurst-, K&se- und sufde Spezialitdten

Gerne bringen wir Dir gegen einen Aufpreis von 0,50 €
eine weitere Scheibe Brot.

14,50

14,50

14,50

14,50

Taglich 09:00 - 14:30 Uhr (Samstag und Sonntag ab 10:00 Uhr)

Unser Jausen

Fruhszick



Zwei Spiegeleier in der Pfanne
dazu frisches Brot & Butter 8,00

wahlweise auf Tiroler Speck +2,50

Ruhrei aus 3 Eiern, dazu

Brot & Butter 8,00
wahlweise auf Tiroler Speck +2,50
Extra Portion RUhrei aus 3 Eiern + 4,00
Extra Portion 2 Spiegeleier +4,00
Hausgemachtes Brot 6,50

mit Tiroler Schinken und selbstgeschobenem Braten

Kasebrot 6,50

belegt mit Heumilchké&se und saisonalem Grunzeug

Obstsalat pur 8,50

heimisch, saisonal und ein bisschen exotisch

Naturjoghurt mit Obstsalat
& Fruchtmark von Waldbeeren s

(vegan méglich)

Taglich 09:00 - 14.:30 Uhr (Samstag und Sonntag ab 10:00 Uhr)



Dreierlei Hausbutter

eine saisonal wechselnde Auswahl hausgemachter Butter,
dazu frisch gebackenes Brot

Frittatensuppe

vom Rind

Hokaido-Kurbiscremesuppe

mit Kokos, Ingwer, Kurbiskernél und Kurbiskernen (Vegqn)

'Tomatensuppe

mit geréstetem Hausbrot

Spaghetti Bolognese

gezupft aus der geschmorten Rinderbeinscheibe,
dazu frisch geriebener Parmigiano Reggiano

Extra-Schdlchen mit frisch geriebenem Parmigiano Reggiano

Spaghetti mit Tomatensofse

wahlweise mit Parmesan

Taglich 712:00 - 14:30 Uhr

Unsere

7,00

8,00

7,00

6,00

18,50

+ 4,50

9,00
+2,00

Mittagskarte



Schnitzel Wiener Art mit
PreifSelbeeren & Beilagensalat oo

wahlweise mit

+ Pommes Frites [oder]

+ Bratkartoffeln [oder]

+ Petersilienkartoffeln [oder]
+ Kartoffel-Gurkensalat [oder]
+ Tiroler Krautsalat

Backhendl 18,00

mit Kartoffel-Gurkensalat

Gemischte Tiroler Salatplatte

mit unserem frischen Hausdressing,
dazu zwei Scheiben Brot.

pur 13,50
mit gebratenen H&dhnchenbruststreifen 18,50
mit karamellisiertem Ziegenkdse 18,50

Taglich 72:00 - 14:30 Uhr

Unsere
Mittagskarte



Frisch gebackene Waffeln

Natur oder mit Puderzucker 5,50
+ mit Schlagobers +1,50
+ mit Vanilleeis +1,00
+ mit heilRen Kirschen + 3,00
+ mit allem +5,00

Hausgebackener Blechkuchen

(taglich wechselnd)

je Stuck 4,50
mit Schlagobers 6,00
Kaiserschmarrn

mit Apfelmus und wahlweise mit oder ohne Rosinen (vegan maéglich)
Frisch zubereitet — daher ca. 30 Minuten Vorlaufzeit

klein 9,60
grof3 13,50

Taglich 72:00 - 16:30 Uhr

Kaffee ¢
sufSe Auszerr



Nudeln 7,50

mit Tomatensolke

Hahnchenschnitzel 9,00

mit Pommes Frites

Hahnchennuggets 9,00

mit Pommes Frites

SpétZlG 9,00

mit BratensolRe

Pommes 4,50
Mayo oder Ketchup jo 0,50
RéUberteller gratis

Taglich von 72:00 - 14:30 Ubrund ab 77:00 Ubr
(fiir Kinder bis 12 Jahre)

Madln ¢~
Buben
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Der A4bend beginnt.

Ab 77:00 Ubr gilt unsere Abendkarte.

Ihr findet sie auf den folgenden Seiten.

Unsere Friihstiicks- und Mittagsgerichte
verabschieden sich dann fur heute aus der Kiiche
und sind ab diesem Zeitpunkt nicht mehr besztellbar.

Freut Euch auf unsere 4bendgerichte
und lasst Euch von unserer Auswahl inspirieren.

Schon, dass Thr da seid - lasst es Euch guz geben.
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Dreierlei Hausbutter

eine saisonal wechselnde Auswahl hausgemachter Butter,
dazu frisch gebackenes Brot

Frittatensuppe

vom Rind

Hokaido-Kurbiscremesuppe

mit Kokos, Ingwer, Kurbiskernél und Kurbiskernen (Vegqn)

'Tomatensuppe

mit geréstetem Hausbrot

Hausgemachter Krautsalat

weiR oder rot (vegan)

Karamellisierter Ziegenkase

mit Portweinfeige und Salatbouquet

Bruschetta der Saison

mit 3 Scheiben geréstetem Baguette (Vegan)

Gemischte Tiroler Salatplatte

mit unserem frischen Hausdressing, dazu zwei Scheiben Brot

pur
mit gebratenen Hdhnchenbruststreifen
mit karamellisiertem Ziegenkdse

Abendkarte, taglich ab 77:00 Uhr

Vorspeisen
&> Salate

7,00

6,00

7,00

6,00

4,50

17,00

8,50

13,50
18,50
18,50



Kalbsschnitzel in

handgeriebener, hauseigener
Brotpanade mit Preiselbeeren

& Beilagensalat

wahlweise mit

+ Pommes Frites [oder]

+ Bratkartoffeln [oder]

+ Petersilienkartoffeln [oder]
+ Kartoffel-Gurkensalat [oder]
+ Tiroler Krautsalat

Tiroler Grostlpfanne

Bratkartoffeln, Zwiebeln, Speck und zwei Spiegeleier
Wahlweise mit:

gezupftem Schweinebraten

oder knusprig gebratenem Panhas aus der Region

Gemuse-Grostlpfanne

Bratkartoffeln, Zwiebeln und zwei Spiegeleier (vegan méglich)

Schupfnudelpfanne

mit geréstetem Rosenkohl und Szegediner Kraut
Extra: Portion Kréuterseitlinge

Gebackener Tagesfisch

mit Kartoffel-Gurkensalat und Sauce Tartar

Backhendl

mit Kartoffel-Gurkensalat

Abendkarte, taglich ab 77:00 Uhr

27,00

18,50

+6,50
+ 6,560

18,50

18,50

+ 3,50

auf Anfrage

18,00

Haupteange



Spaghetti Bolognese

gezupft aus der geschmorten Rinderbeinscheibe,
dazu frisch geriebener Parmigiano Reggiano

Extra-Schdlchen mit frisch geriebenem Parmigiano Reggiano

Geschmorte Ochsenbacke

mit Kirschrotkohl und hausgemachten Kartoffelknédeln

Wildschweinragout

mit geschwenkten Spdtzle, gebratenen Krduterseitlingen,
hausgemachter Portweinbirne und Preiselbeeren

Kasespatzle

mit Rostzwiebeln und kleinem Beilagensalat
nach Tiroler Art (kraftig, Bergkéise & Emmentaler)
oder nach Herner Art (mild, Gouda & Mozzarella)
vegane Variante

Abendkarte, tiglich ab 27:00 Uhr

Hauptgange

18,50

+ 4,50

27,00

32,50

16,50
16,50
21,00



Kaiserschmarrn

mit Apfelmus und wahlweise mit oder ohne Rosinen (vegan méglich)
Frisch zubereitet — daher ca. 30 Minuten Vorlaufzeit.

klein 9,50
grof} 13,50

Hausgemachter Tiroler
Apfelstrudel 5,50

mit VanillesoRe oder Vanilleeis

Bellini Creme brulée 8,50

mit hausgemachter roter Grutze

Hausgemachte Schokotarte 150

mit Tagessorbet (vegan & glutenfrei)

Topfenknodel 8,50

mit Nussbutter und hausgemachtem Zwetschgenréster

Taglich ab 77:00 Uhr

Nachzisch
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Ein Ort wie zubause.



